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MINI-INVOLTINI.............................................................................
Roulés de jambon italien fourrés au chèvre

1€/personne

CAKES AU CHOIX.........................................................................
Jambon-emmental-olives
Chorizo-emmental
Lardons-emmental

1€/personne

NAVETTES.........................................................................................
Saumon fumé & boursin
Américain préparé
Thon mayonnaise ou thon cocktail
Fromage d'abbaye et jambon blanc

1€/personne

PIZZA....................................................................................................
Selon vos goûts

(40x30 cm)
20€/pizza

QUICHES............................................................................................
Lorraine
Végétarienne
Truffe

(12 à 15 personnes)
12€/quiche

FOCCACIA.........................................................................................
Tomates fraîches
Romarin

(12 à 15 personnes)
12€/foccacia

VERRINES AU CHOIX................................................................
Roulé de saumon fromage aux fines herbes
Tiramisu salé (jambon italien, tomates fraîches et
tapenade de tomates séchées)
Tartare de boeuf
Pêche au thon

1,50€/verrine
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BROCHETTES AU CHOIX........................................................
Tomate-mozzarella-jambon italien
Crevette, chorizo et ananas
Olive-spianata piquante-artichaut

1€/brochette

TOASTS AU CHOIX......................................................................
Saumon fumé
Mousse de canard & magret
Tarama
Tapenade verte ou noire
Surimi
Américain

0,50€/toast

WRAPS AU CHOIX.......................................................................
Carpaccio de boeuf & tapenade
Jambon italien & boursin
Blanc de poulet & boursin
Tomate & mozzarella
Caviar d'aubergine, jambon italien et ricotta
Poulet andalouse
Poulet curry
Thon cocktail

(2 variétés)
0,50€/personne

CHOUX AU CHOIX.......................................................................
Mousse de jambon au Porto
Surimi
Mousse de saumon

1€/chou

PLATEAU APÉRITIF...................................................... 9€/personne
Plateau de charcuteries (5), fromages italiens (3), biscuits salés et légumes grillés



APÉRITIF CHAUD 
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VIN D’HONNEUR
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Suggestions pour composition

Prix avec service sur demande

ASSORTIMENT “GOURMAND” :
7,00€/PORTION

Quiche Lorraine
Tarte oignons
Tarte poireaux
Pizza jambon
Friand viande

ASSORTIMENT “PARTY SNACK” :
9,00€/PORTION

Mini croquette de veau
Mini tranche bami oriental

Mini fricadelle
Mini crispy chicken

Mini croquette de boeuf
Mini soufflé au fromage

ASSORTIMENT “VEGGIE” : 
8,00€/PORTION

Croque Tomate Mozza Pesto
Rösti Épinard Artichaut

Mini Cake Butternut
Gougère Béchamel Comté

FORMULE VIN D’HONNEUR :
12,00€/PORTION

1 wrap, 1 navette, 1 brochette, 1 cake, 
2 snacks friture, 3 quiches et 3 verrines

(Voir pages correspondantes)



ENTRÉES
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13€

RAVIOLES.................................................................

A la crème de truffe blanche,
Foie gras et cèpes,
Faisan et morilles,
Ris de veau façon forestière,
Légumes du Soleil,
Ricotta épinards,
Pomodoro e mozzarella,
Saumon épinards.

9€ CUISSES DE GRENOUILLE............................
Ail, crème et ail ou diavola (12 pièces)

13€

AUBERGINES ALLA PARMIGIANA........... 12€

CASSOLETTE DE SCAMPI..............................
Ail, crème et ail ou diavola (12 pièces)

CARPACCIO DE BOEUF..................................
Race “Black Angus”, roquette & balsamique

16€

TARTARE DE BOEUF.........................................
À la façon de Julie

12€

ASSIETTE ANTIPASTI.........................................
Charcuterie, fromage, roquette et légumes grillés 

12€

12€CROQUETTES DE PARMESAN...................
2 pièces

ARANCINO...............................................................
Bolognaise,
4 fromages,
Pistache, speck et provolone

4€



PLATS
 & accompagnements
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ESCALOPE À LA MILANAISE
Viande fine et panée de veau, poulet ou porc. Prix selon arrivage

PORCHETTA MAISON................................................................................................
Poitrine de porc roulée, assaisonnée aux herbes italiennes

16€

ESCALOPE GRATINÉE, SAUCE ARCHIDUC................................................ 13€

CHICONS AU GRATIN................................................................................................ 10€

JAMBONNEAU MOUTARDE................................................................................. 14€

LES OS À MOËLLE ROTIS............................................................................................. 14€

TAGLIATA DE BOEUF À L’ITALIENNE.............................................................
Roquette, tomates, copeaux de parmesan et huile de truffe

22€

ACCOMPAGNEMENTS DISPONIBLES :
Pâtes, purée, gratin dauphinois ou pommes de terre rustiques

BOULETTES MAISON.................................................................................................
Sauce tomate ou chasseur

10€

VOL-AU-VENT................................................................................................................. 10€

FILET DE SOLE AU BEURRE À L’AIL................................................................ 18€



LES PÂTES
 & leurs sauces
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CHOISISSEZ VOTRE PÂTE :
Penne, rigatoni, conchiglie ou gnocchi

CHOISISSEZ VOTRE RECETTE : 8,00€/PORTION

Bolognaise,
4 fromages,
Carbonara (crème, parmesan, lardons, jaune d’oeuf),
Epinards et gorgonzola,
Gorgonzola,
Al tartufo (crème de truffe blanche),
Boursin et jambon italien,
Crème de pistache et mortadelle,
Pesto vert ou rouge,
Alla Norma (sauce tomate et aubergines frites),
All’arrabiata,
Mascarpone rosso,
Al salmone (crème, saumon fumé),
All’amatriciana (tomate, piment, lardons, oignons),
Aux légumes (végétarien),
Aglio e olio (huile d’olive, ail, persil et parmesan)

LASAGNES & GRATINS : 9,00/PORTION

Lasagne bolognaise,
Lasagne Gustosa (tomate, aubergines)
Lasagne au pesto vert et jambon cru,
Gratin de pâte au thon (oignons, ail thon, persil, mozzarella),
Pasta al forno (crème tomatée, jambon, lardons, petits pois et champignons)



LES PIZZAS
& nos recettes
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CHOISISSEZ VOTRE BASE :
Sauce tomate ou crème fraîche

Choisissez votre recette : 
M a r g h e r i t a

Base, parmesan, mozzarella, basilic
R e g i n a

Base, parmesan, jambon blanc, champignons, mozzarella
G u s t o s a

Base, parmesan, aubergine frite, scamorza fumée, jambon italien, mozzarella
P r o s c i u t t o

Base, parmesan, jambon cru, mozzarella
M o r t a d e l l e

Base, parmesan, mortadelle, mozzarella
C h è v r e - m i e l

Base, chèvre, miel, mozzarella
4  f r o m a g e s

Base, parmesan, taleggio, gorgonzola, mozzarella
V é g é t a r i e n n e

Base, poivron, champignon, oignon rouge, aubergine et mozzarella
K é b a b

Base, viande kébab (poulet), oignons rouges, sauce pitta et mozzarella
G i u l i a

Base crème, boursin, beurre à l'ail, jambon italien, mozzarella
C u r r y

Base crème curry, poulet mariné, oignon rouge, mozzarella
S a l m o n e

Base, saumon fumé, oignon rouge, mozzarella
H a w a ï e n n e

Base, jambon blanc, ananas, mozzarella
F l o m a g n a r d e

Base tomate, pomme de terre, oignon rouge, reblochon, mozzarella
C h o r i z o

Base, chorizo, poivron, mozzarella
R a c l e t t e

Base, raclette, lardons fumés, mozzarella
S c a m p i a  d i a b o l i q u e

Base tomate, beurre espelette, scampi, mozzarella
T a r t u f o

Base crème, crème de truffe blanc, champignons, noix, huile de truffe, mozzarella
B l a n c h e - n e i g e

Base crème, jambon blanc, taleggio, parmesan, mozzarella
T e x - M e x

Base, poulet mariné, poivron, oignon rouge, mozzarella
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Froid traditionnel

16,00€/personne
Sans service

CAROTTES RÂPÉES, CONCOMBRE À LA
CRÈME

CÉLERI RAVE MAYONNAISE, 
SALADE DE PÂTE

SALADE DE POMMES DE TERRE

PÊCHES AU THON

ROSETTE, JAMBON BLANC, JAMBON
D'ARDENNE

PILONS DE POULET

SAUMON OU ROSBEEF

 SAUCES : MAYONNAISE, BÉARNAISE,
KETCHUP

FROMAGES : BRIE, COMTÉ

PAIN + BEURRE : + 1,00€/PERSONNE

Disponible en version italienne !



BUFFET
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Froid Italien

19,00€/personne
Sans service

CAROTTES RÂPÉES, 
CONCOMBRE À LA CRÈME

SALADE À L’ITALIENNE

CÉLERI RAVE MAYONNAISE, 
SALADE DE PÂTE À L’ITALIENNE

SALADE DE POMMES DE TERRE

TOMATE MOZZARELLA

JAMBON DE PARME, SALAMI MILANO,
JAMBON BLANC AUX HERBES

PORCHETTA MAISON

CARPACCIO DE BOEUF

SAUMON (FUMÉ OU “BELLEVUE”)

 SAUCES : 
MAYONNAISE, BÉARNAISE, TARTARE

FROMAGES : 
TALEGGIO, GORGONZOLA ET PECORINO

PAIN ET BEURRE : 1,00€/PERSONNE



BUFFET FROID
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Suggestions pour composition

Prix sur demande

TABOULÉ

SALADE DE PÂTES GRECQUES

SALADE À L’ITALIENNE

SALADE BETTERAVE

SALADE DE CHOU ROUGE

SALADE D’ENDIVE

HARICOTS VERTS EN SALADE

JAMBON MELON

TOMATE CREVETTE OU SURIMI

OEUFS MIMOSA, THON OU SURIMI

PÂTÉS
(AU POIVRE OU CAMPAGNE)

PÂTÉ(S) EN CROÛTE
(PLUSIEURS RECETTES DISPONIBLES SUR DEMANDE)

GAMBAS

TERRINE(S) DE LA MER
(SELON ARRIVAGE, SUR DEMANDE)

PAIN DE VIANDE

VITELLO TONNATO

RÔTI DE DINDE OU DE VEAU

TATAKI : BOEUF OU THON



BUFFET CHAUD
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Suggestions pour composition

Prix sur demande

INVOLTINI :
ROULADES DE VEAU FARCIES AU
FROMAGE ET À LA CHARCUTERIE

BALLOTINES DE VOLAILLE
(PLUSIEURS RECETTES DISPONIBLES)

AUBERGINES ALLA PARMIGIANA

TOMATES CONFITES À L’AIL

WOK  : POÊLÉE DE LÉGUMES ASIATIQUES

FILETS DE SOLE BEURRE À L’AIL

RÔTI DE DINDE OU DE VEAU

PORCELET FUMÉ TRANCHÉ

RÔTI ORLOFF
(DISPONIBLE EN PORC, DINDE ET VEAU)

CUISSES ET PILONS DE POULET MARINÉS

PORC AU CARAMEL

ACCOMPAGNEMENTS :
PDT WEDGES AU ROMARIN

GRATIN DAUPHINOIS
GRATIN DAUPHINOIS À LA TRUFFE

LÉGUMES CHAUDS
RIZ CANTONNAIS

SAUCES CHAUDES :
POIVRE, CHAMPIGNONS, BÉARNAISE,

ROQUEFORT, CURRY



ANIMATIONS
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Chaud

Prix sur demande et selon composition

GRILL BARBECUE “3 VIANDES”
12€/PERSONNE

Merguez d’agneau halal,
Saucisse de veau halal,

Lard mariné
Servi avec pain et sauces froides

PIZZA PARTY :
20,00€/pizza (30 x 40 cm)

HAMBURGERS PARTY :
Hamburger snack : 4,00€

Hamburger pur boeuf : 6,00€

PIADINA PARTY : 4,00€
Crêpe italienne garnie de roquette,

charcuterie et mozzarella

OPTION : + 6,00€/PERS
Salade de pâtes,

Crudités,
Sauce chaude au choix : poivre,

béarnaise ou champignons

La formule “party” est une animation
originale autour des snacks cités

permettant un repas rapide et festif !

PIZZA PARTY : NAPOLITAINES
15,00€/pizza cuite à la flamme
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GRAZING TABLE
TABLE GARNIE SELON VOS GOÛTS
DU PETIT DÉJEUNER AU BRUNCH

20,00€/personne



DESSERTS
3,50€
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TIRAMISU :
Classique (avec ou sans alcool)
Speculoos,
Limoncello,
Pistache,
Caramel beurre-salé,
Framboise,
Nutella,
Oreo,
Raffaello

PANNA COTTA FRAMBOISE

CANNOLI :
Nature,
Pistache,
Chocolat,
Fruits confits,
Speculoos,
Oreo,
Pralin.
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gustoso08600@gmail.com +33 (0)6.83.74.16.34
+33 (0)6.45.36.04.86

Pour une réservation ou pour obtenir des
renseignements, n’hésitez pas à nous contacter !

CONTACT

Besoin d’un traiteur ?
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Notre service traiteur est 
100% personnalisable. 

Nous nous adaptons à chacun de
vos évènements et de vos goûts. 


